ANEXD V - FORMULARIO DE ANALISE DA AMOSTRA

Pregao Eletronico SRP n.2 22/2019 - Processo Administrative n® 1284/2019

STYL LINE FEIRAS EVENTOS E PROMODCDES LTDA

SOOAL
NOME |
FANTASIA, STYL LINE FEHLAS CNFPJ . 09,247 422/0001-30
REPRES.
LEGALOU | ELIZABETH COLUCH PN | 06/11/2019
PROCURADOR DEGUSTACAD |
SHEILA APARECIDA '
NOME LHOBRIGAT | MFLJJHI;L::LA CPF: 633.431.778-49 / MATRICULA: 575
| TETAMANTI
mﬁ;ﬁ;ﬂ FISCAL ;ET!W FISCALIZACAD
CARACTERISTICAS REFERENCIA | {Da | (apenas para notasabaixo de
10 7)

1) PARAMENTACAD E ASSEIO DA I

EQUIPE: "Apresentar-se om

vestimentas anrapnadas, aperdncio —_— Obs.: a ajudante de cox il‘lt'ha nag
asseada, ado fazer wso de perfumes, Qpico 5:-5 = estava u:'..ar.ldu touca e mascara
estor com unhos oparados & limgas, l;h_e:n:lﬂlﬁ i :le*:.carlﬂl.'ms, mem descrito
manter cabelo curto ow presa e, fo subtapicos do s Ed“.al’ POrEm & touca da

SR Anexo ll profissional estava multo

case de profissionols do sexo ou sradaial

génera masculing, aprEsentarem-se [

borbeados”, antre outras.

2] PREPARACAD PREVIA E

QUALIDADE 0OS PRODUTOS |

UTILIZADOS: "0 alimenics deverda

ser preparodas na cozinha da |

Contratada e subsidigriomente o Topicos 6.1 e 0

Ipcol do eventa, utiizando-s& matéria- | 6.6 do Anaxo |l I

prima @ insumaos de boa gualidode ... ).

Agmite-se o utiizacio de olguns

produtas semielaboradas consideradas |
"f"_.'i‘E'EH\EfD.I'E oo processa” entre outras [

3} CLIDADOS NO ARMAZENAMENTD |

E COMNSERVACAC DE A&B: "0

rransporte das matérias-grimos,

ingumos e produtos semieleborodos Topicos &.2,

deverd ser reolizedo em veicwlo [...) 6.4, @7 13do | 10

dewvidamente higienizadn & adaptado Anexn 1

cliimaticamernte paro a trofsporte de

FENeras alimenticios au gue sstes
| #stefom acondiclanados em recipientes | |




térmicas, hermeticamente fechados”,
entre gutras,

4] MONTAGEM DAS MESAS E
MREEEHTM;M OS5 ALIMENTOS
MSPOSTOS DU SERVIDOS: "
aimentos deverdo estar
frarmonicsamente dispostos em
trovessas, bandejos efou réchouds,
coum especial atenydo gos molhes, pora
gue se harmenizem com 0f demais
orampanhamentcs do prato principal,
sendo serwdos seporodamente”, entre
putras,

Tpicos B.12,

71,72, 81,

3.2e83do
Aneao

1

5] TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E
BEBIDAS: "A empress deverd

| @ssegurar o devide ocondicionameanto
i dos alimentaos e bebidas, de formo o

| preservar swua qualicade e integridode
| fisfog, beim como servi-los em

' temperaiung adeqguada parg

| consumo”._ I ——
| 6] MOVIMENTACAD, EFICIENCIA E

| POSTURA DOS GARCOMS: “0= gorcons
| deverdie portar-se e movimentar-se

| com eficiéncia, seguranca e discrigtio.
| Deverd ser dada otengo, iguolmente,
I & movimentacho e postura durante os
| servigas volantes. "

Téplcos 6.2 &
B.14 do Anexo
Il

Téphoo 9.1 do
Anexo |

Ohs.: a escondidinho de bacalhau
gslava =aDaresissime, pordm com
it guente, o que pode

| pcastonar queimadura ao ser
degustado, Casn nEo S8

| avizpdo.

L

| 7| EMBALAGEM DO LANCHE BOX:
"Apresentario de oo manos wma

| enidode do kit conforme especificordes

| forde PO padric gue serd

i dispomibifizado sempre que solicitado

| preder Controtante, G Lanche Bok deverd

| porter 31 fum) suco de caixinha, O

| fum] fruto do estecdo, OI fum)

| sanduiche embalade em papel

| celofone e 01 doce”, entre outras.

Topicos
5311do
Anexo |, 9.1 do
Anean i

Qps,; g senduiche estava sem
data de validade




 Para cada uma das sete caracteristicas acima, o avaliador aplicara, com base no servigo prestade
130 longe da fase de degustagdo, uma nota entre 0 [zero) e 10 [dez), sendo zero equivalente a um
| quesito cujo atendimento tenha sido completamente insatisfatdeio e dez, completamente
‘satisfatdrio. Compreender-se-3 a avaliacdo da seguinte forma:

Escalas: 0 {Completamente Insatisfatdrio), 1-3 (Pouco satisfatdno), 4-6 (Razodvel), 7-9
(Satisfatério] e 10 (Completamente catisfatdrio);

Pontuacdo final: Media simples das notas aplcadas pelos avaiadores para cada uma das sete
caracteristicas, seguida da somatdria togal das notas médias (0 a 70 pontos).

Selegdo: Serd automaticamente desclassificada 3 empresa cuja somatdria de notas médias n3o
atinja a marca de 45 pontos & também aquelas que, independentemente da pontuacdo total,
registrem no cdmpute final das notas médias, 3 [irés] caracteristicas, dentre as sete, classificadas

0 servico de gargonete astava excelente e discreta,

| Tante as entradas quanto s P.rﬂ.t.s;-‘- guentes & a sabremesa estavam bem saberasas, com temperg
adequado,
==

540 Pawla, 06 de novermbro de 2015,
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ANEXO V- FORMULARIO DE ANALISE DA AMOSTRA
Preg3o Eletrénico SRP n.2 22/2012 - Processo Administrative n2 1284/2019

-.L 5TYL UNE FEIRAS EVENTOS E PROMOCOES LTDA
FANTASIA STYL LINE FEIRAS CNPJ 09.247.422/0001-30
LEGALOU | ELIZABETH COLUCH D""?‘_m < 06/11/2019
PROCURADOR BEEH T AGHD |
! | Melre Farrelra MATRICULA ; :
NOME i W l,'.E'F Matricula 663
CARGD | Agente SETOR/ i
OU FUNGAD | Administrativo GERENCIA

".u.
TA

[Da
130k |

JUSTIFICATIVA
{apenas para notas abaixo de 7)

1) PARAMENTACAD E ASSEID DA
ECQILNIPE: "Apresenfor-s6 8im
vEstimentos aoropriodos, omaréncio
assegdd, ndo forer wso de perfumes,
estor com unhas aporadas e impas,
manter cabrelo curto ou preso. e, no
cos0 de profissionals do sexo au
gérero masculing, opresentarem-se
borbeodos”, entre outras.

Topico 5.5 e
demaic
subtépicos do
Aneco i

2) PREPARACAD PREVIA E
CUALIDADE DOS PRODUTDS
LUTILIZADDS: "¢ alimentos dewerdo
ser preporaodos ng cozinha do
Contratado e subsidigriomente o
local do evento, wtilizondo-se materio
privg g indumas de boo qualidade [ ).
Admite-se g ubilizacdo de oiguns
produtos semielaboradas considerodos
essencliois ao processo”, entre outras.

Tapicos 6.1 e
6.6 do Ancxo Il

3] CUIDADDS MO ARMAZENAMENTD E

| EDHSER"-I'A'I:']D DE AR E: "0 frianspoiie oot
FRGEEITE-Dr RS, MRS & ViENos
sermelrbordas deverd ser reaizoda om
weieul (L. devidamente higlenizado e
airpiote ¢imaticomente gare o transgorte

| g gEneras plimeaficms air Gue stes esteiom

| @condiclorades & rECINETTES TETPIReC OIS,

| hermeticomente fechados ", entre outras.

Topicos 6.2,
64,2 7.13 do
ArveEnn




4) MONTAGEM DAS MESAS E
APRESENTACAD DOS ALIMENTOS

= &tendimento parcial ag item 612

DISPOSTOS DU SERVIDOS: “0s alimentas | Tapicas 6,12, {ndo havia réchauds)

deverda estor harmonigsomente disgostos 71,7281, - Ndo atendeu ao item 7.1 & todos
&1 CrEvesEaE, bandeins efou rdchewds, cam 37 883da 4 |05 subitens; _

esgecial grenpio aos s, pore gue e : ; -Mdo atendeu ao item ¥.2;
harmanizem ram as demmls Arewo i - Atendeu aos ltens B2 e 8.3,
pcompankamenrtos do proho prarsia), sando

sraas separnsomente”, entre autras

5] TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E = RTHR eI T “"“"“:'“”""
BEBIDAS: "4 empresa deverd f:q“afh,; AP i
gsssgiurar o devido ooonaicipmirmenic - TR f .

] Topicos 6.2 & - Algums alimentos foram senvidos
tos almentos  betidos, deforma @ | oo sneus | B | demasiadamente quentes,
ﬂ'?semr b qmndﬂ'{j‘? £ integridods Il ' aueimands 3 lingua @ o palato
F.‘il‘".'ﬂ; bem como senvi-los em {escondidinho, esfiba de carne &
temperaturg adeguoda parg pdo de batata):
cansurma”. ) - A massa fol servida fria.

&) MOVIMENTACAD, EFICIENCIA £
POSTURA DOS GARCOMS: "0 gargons |
deverda portar-se £ mawimentor-se Tiiion 9:1 do
caom effciEncia, sequronga & discrigdo. Ane::::; i i 1¢]
Devers ser doda atengdo, iguaiments,
& mavimentapdo e posturg duronte os
sen/igos volontes.”
- ¥ lanchie hox astava am sacala
plastica similar a “zacola de
T) EMBALAGEM DO LAMCHE BOX: mercado®;
“Apresentocds de oo mencs uma -0 sanduicha de salame com gueijo
urmdade do kit conforme especificopdes nia cantinha data de validade;
.o o pagrdo Que serd Topicos « A fruta ndo estava embrulhada
disponibilizodo sempre gue solicitads 53.L1de 5 [conforme exige o edital);
pelr Controtonte. O Lanche Box deverd | Anexo |, 9.1 do - suco de caixinha era de mags -
conter 01 {um) suce de coixinha, 01 Anewao | sabor diferente do exigido em
furn) fruta da estacdo, 31 [wmn) edital;
sanduiche embaiodn em popel - Mo continha guardanapo de
celafane e 01 dace”, entre outras, papel;

- Apenas o doce [Balinha] atendew
a0 adital.




|Para cada uma das sete caracteristicas acima, o avaliador aplicara, com base no servico prestado
‘ao longo da fase de degustacio, uma nota entre 0 {zerc) e 10 [dez), sendo zero equivalente a um
 guesita cujo atendimento tenha sida completamente insatisfatario e dez, completamente
satisfatério. Compreender-se-a a avaliac3o da seguinte forma:

Escalas: D {Completamente Insatisfatariol, 1-3 (Pouco satisfatdria), 4-6 (Razodvel), 7-9
{Satisfatario) e 10 (Completamente satisfatdric);

Fontuagdo final: Média simples das notes aplicadas pelos avalisdores para cada uma das sete
caracteristicas, seguida da somatdria total das notas meédias (0 a 70 pontos).

Selecdo: Sera automaticamente desclassificada a empresa cuja somatdria de notas médias ndo
atinja a marca de 49 pontos e também aguelas gue, Independentemente da pontuacia total,
registrem no computo final das notas médias, 3 {trés) caracteristicas, dentre as sste, dassificadas
| coma Completamente Insatisfatdrio ou Pouce Satisfatdrio [0-3 pontos).

Apesar de ndo ter side objeto de avaliacdo, venho tecer comentirics sobre o sabor dos alimentos
servidos: em geral, o5 alimentos estavam frescos ¢ com sabor agradavel; pento de cozimenta / assado
 adequados, sal e temperas ni medida certa.

siopauic, % ge _ NEwirine’ 4o 2010,







ANEXO V = FORMULARIO DE ANALISE DA AMOSTRA

Pregao Eletronico SRP n.® 22/2019 - Processo Administrative n® 1284/2019

L il L e e SR T

08.247.422/0001-30

MATRICULA

D&/11/2019

EI:H:lAl STYL LINE FEIRAS EVENTOS E PROMOCOES LTDA
NOME .
FANTASIA STYL LINE FEIRAS | CNPI
REPRES.
3 DATA DA
0O | ELIZABETH COLUCT Bt B
e 2 |p:awm;-m

CARACTERISTICAS

REFERENCIA

NOME Alessandra Aranha STChE 624
. ol . 1 M f—
nu ml m Asseasora Técnlca i E' ; A OTE

NOTA
l_i!l- E]

JUSTIFICATIVA
[apemas para rotas abaixo de 7)

1} PARAMENTACAD E ASSEID DA
EQUIPE: "Apresentar-se e
vestimentas agrapnadas, aparéncio
osseodo, ndo farer yeo de perfumes,
eslgr com unhas oparadas e impas,
midnter cobelo curio ou preso e, Ng coso
de-profissienols do sexo ov género

| Frascwling, apresentarem-ie
barbeados”, entre outras.

Topico 5.5 e
damats
subtdpices do
Srexa

| 2) PREPARACAD PREVIA £ QUALIDADE
| OS5 PRODUTOS UTILIZADOS: "0y
alimentas deverdo. cer preporades na
corinhe do Confratndo &
suhsidioriomente no local do ewvenito,
whiliz@nae-s¢ MOtEna-poma & ImEumos
de beo gualidode .. ), Admite-se o

uiliraedo de alguns produtos

serrniefaborodos considerodos

EESERILIN [0 pl'm:enu" EnLre outras,

3) CUIDADCS NO ARMAZENAMENTO E |

CONSERVACAD DE ABE: "0 transporte

Cos matdngs-germas, insumos e

produtos serielaborodos deverd ser

reafizodo em veftilo .. ) devidamente

| higienirado = adaptado climaticamente
DIrG-0 FeASeafte de generos

| Blimenticios oy quUe 85tes estefam
merdirionados M reciplentes

| téraniead, hermeticamente fechodaz ",

Tépicoaal &
6.6 do dnexa I

10

Toploos 6.2,
6.4, &7 13 da
Anex |

14




Enfre autras.

4) MONTAGEM DAS MESAS E
APRESENTACAD DOS ALIMENTOS
DISEOSTOS OU SERVIDOS: "0:
plimentos deveroo estar
harmoniosemente disposios em
prvessas, bondeios e/ou réchouds, com
especinl otencio aos malhos. pard nie
s harmonizem Sorm oF derres
acomparhamentos do prote principol,
senda servides separademente”, entra
auiras.

Tdpleos 612,
172,81,
B.Ze83do

arexos

5) TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E
BEBIDAS: "A ermnpresg dieverd oiseguray
o dewido opeordicionornenta dos Topicos 6.2 &
plirmentos ¢ bebidos, de forma o 614 do Anexo
preservar sua Qualidede e integridode I

jisica, bem coma kervi-los em

| temperoturg edequads pora consumo .
6} MOVIMENTACAD, EFICIENCIA E
POSTURA DOS GARCONS: "4 gorpans
deverdo portor-58 & mavimentor-se
cam eficitncis, seguwronpe @ aiscripdo
Deverd sor dado ofengfa, iguaiments, o
mowmentanie g posfunT guronte ol
rerdieos volonies ™

Topico 2.1 da
Anzxoll

1d

16

7) EMBALAGEM DO LANCHE BOMX:
“Apresentondo 9F 90 MEnos uimg
wmdade do kit comforme espeoiffcogies

ook o padrfo que serd gisponibiizada | Topicos
sEmpre gue solicitado pelg Contratonre, | 5.3.1,1do

O leache Bow deverd conter O fumy) | Anexol, 9.1 da
suen de calxinha, O1 fum) fruta da Anexo
gstocda, 01 fum) sanduiche embaizdo

em popel celafone e 01 doce”, entre

outras.

0&

& embzlzgem apreseniada para o
fanche Box ndo aiendeu &
dalgbndia do edital




Para cada uma das sete caracteristicas acima. o avaliador aplicard, com base no servio prestads so |
longo da fase de degustagdo, uma nota entre O [zero) e 10 (dez). sendo zero equivalente a um
guesito cujo atendimento tenha sido completamente insatisfatorio e det, completamenta
satisfatarin, Compreender-se-4 a avallacdo da seguinte farma:

Escalas: 0 (Completamenta Insatisfatersa), 1-3 (Pouco satlsfatdrio), 4-6 [Razodvel), 7-9 [Satisfatério) |
& 10 [Completamente waticfatdrlal;

Pontuaghe final: Media simples das netas oplicades pelos avaliadores pasa cada uma das sete
caracteristicas, seguide da somatdrlz total das nolas medias (0.8 70 pontos)

Jelegdo: Sera automaticamente desclassificada 2 empresa ¢uja somatoria de notas médias n3o
atinja a marca de 49 pontos & tambem aguelas gue, independéntemente da pontuarde total,
registrem no computa final das notas miédias. 3 (trés| caracteristicas; dentre as =ete, classificadas
coma Completamente insatisfatdrio ou Pouco Satisfatério (0-3 pontos).

A empresa nac fez a montagem da mesa para o servigo de coffes break / welcome coffee, mas
apresentou 0s fens que compde os servicos de forma satisfatdria e dentre dos padrées
exigidos pelo COREN SP, A empresa vencedora desse certame, j4 prestou servicos para o
COREN SP entre os anos de 2015 3 2018 e sempre se mostrou muito eficiente, atendendo as
demandas sem nenhum Shice.

Lo Paulo, 06 de rigvertbro de 2019,

Alessandra Azanha

S el |

Assinatura gt avaliador







ANEXO V- FORMULARIO DE ANALISE DA AMOSTRA

Pregdo Eletronico SRP n.® 22/2019 - Processo Administrative nt 12842019

RAZAD
it STYL UNE FEIRAS EVENTOS E PROMOCOES LTDA
NOME '
FANTASIA | STYLUNE FEIRAS CNPY 09.247.422/0001-30
REPRES. ¥
LEGALOU | ELIZABETH COLUCI ﬂm‘:", acio 06/11,/2019
= Camilia Batistade  MATRICULA
HI:IME Calda | ﬂ'UIH‘F Tas
orye ;
DU FUNC Agente Administrativo | GERENCIA Comissdo Permanente de Licitagio

JUSTIFICATIVA

NOTA :
{apenas para notas abaixo de 7)

1} PARAMENTACAQ E ASSEIO DA
EQUIPE: "Apresentar-se em

| vestimenias apropriodas, sparéncio
| asseodya, ndo fazer wso de perfumes,
| estar com unhas oporodas e impas,
| manter cobelo curta ou preso e, No
cos0 de profissiznols do sexo ou
géners masculing, gpresentarem-se
borbeados”, Bntre outras.

Topico 5.5 a
demais

| subtdpscos dao

[ Anexoll

:{'-:i'a'mq

10

7} PREPARACAD PREVIAE
QUALIDADE DOS PRODUTOS
UTIUZADOS: "O5 alimentos deverdn
ser preparadas mo casima da
Cantrotods ¢ subsidiariomente o
local do evento, utiizando-se motSrig-
Qi@ & (NSumos o boo qualidode [ ),
Admite-se g utiNzoglio de aliguns
produtes semisichoradas comsigerodos |
essENCigis oc pracessc”, entre outras,
3) CUIDADOS NO ARMAZENAMENTO
E CONSERVACAD DE AEB: *0
transporte dos matdrias-primaos,
insumms & produtos semiefcborados
deverd ser realizado &m weicuo |L.)
devidamente higienizadn e odaptado
climpticamente para o fronsporte de
géneros alimenticios ou Gue estes
estefam acandicionados em recipientes |
térmicas, hermeticamente fechadas”, |
gntre outras,

Topicos6.1e |
6.6 do Anexa || |

Topecos 6.3,
| B4, e713do
Anexc i

Foi informade pela licitante gque
algun: itens {caroling queijadinbha e
maodng da  salada) ndo  foram
elaboradas na cazinha da empresa;




| 4) MONTAGEM DAS MESAS E
APRESENTACAD DOS ALIMENTOS

 DISPOSTOS OU SERVIDOS: “s

i glimentos devarfo astar

Item &.12 fai parclalmente atendido,

| harmaniasamente dispastos am -I;,TIC;; ﬁ;f‘ pols n3o havis mofhes dispostos
| trovessas, bandejos efou réchouds e o M ceparadaments, O itens 7.1 & 7.2
E o : S-ealion 30 for tendidos. O dermais
com especial olernglio oos malhos, pare Fm nao foram a3 :

que se hormanizem cam s demas itens foram atendidad.
goompanhomernttos oo prote geincpal,

sendo Serwdos seperadamerrie ), gntre

outras. I

B | slimentos e
5) TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E fcondicionados. Temperatura  de
BEBIDAS: “A empresd deverd | alguns  itens  estava multo  alta,
gssegurar o gewido ocondicionamento Tépicos 6.2 especialmente @ escondidinha e

i ' | . [ 5. Outrgs  itens

das alimentos e bebidas, dej-:-.r'rm [ 614 do Anesa #guns  salgado :
preservar sugG gualidade e integridade i estayam com temperatura abaixo do
fisica, bem como servl-las em adequago, coma o macarrio. 05
| temperotirg adequods para refrigerantes  estavam  frescos,
| comzuma”, Enlt:;du- gue deveriam estar mals
| 5 gelados.
| 6) MOVIMENTACAD, EFICIENCIAE
| POSTURA DOS GARCONS: "Os gorgons

aeverda !J.ur'r..::r-se g moarrentar-se Téypico 9.1 do

ram eficidncia, segurones & aiscricdo. e

Devera ser doda atengde, igualmente,
& mevimantagdo e poctura durante os
| servivos volontes. "

7) EMBALAGEM DO LANCHE BOX:
"Apresentardo de ao menos Wna
unidade do kit conforme especificocfes
{...) no padro que serd
disponibilingde sempre que salicifodo
pela Contratante, O Lonche Bax deverd
conter 1 (wm) suco de coixinba, 31

| (um) fruta do ectagfie, 01 fum)
sandwiche embalade em papel
celofors ¢ 01 doce”, entre outras.

Tépicos
5.31.1do
Anexal, 9.1da
Srexn |l

| sacola  de  plistice,

& conteddo do lanche bax pb';:iufi %
itens solicitados na dausula 10,1 do
anexa || do edital, no enlanto 0%
seguintes raquisitos estavam em
desacards com  a  clausula:  a
embalagern apresentada era uma
quando o
sodicitade ¢ caiva de papel cartonado
ou sacola de papel kraft com fundo
em papel cartonado; ©  swco
spresentade  (magh] ndo astd
glencado no subitem "bebidas®; a

fruta nig  citava cmbalada
ndividualmente; nig hawvin
guardanape e papel. Por fim,

apesar de nfo constar na clausula
especifica & respeito da embalager,
¢ Item 54 do anexo | do edital
menciong nos  reguisitos de
ABPUPENES BRrMeniar a necessidade
de constar data de vakdade ou de
recomancacds para o consumo dos
alimertos, O sanduiche embalado
indivigualments nAo posiula essas
mfarmacoes,




Para cada uma das sete caracteristicas acima, o avaliador aplicard, com base no servign prestado ao
longe da fase de degustacdo, uma nota entre O [zera) e 10 {dez|, sendo zero equivalente a um quesito
cujo atendimanto tenha side completamente insatisfatdrio e dez, completamente satisfatario.
Compreender-se-d a avaliagdo da seguinte forma

Escalas: O (Completamente Insatisfatdricl, 1-3 [Pouco satisfataria), 4-6 [Razoavel), 7-9 (Satisfatdrin) &
10 (Completamente satisfatdria);

Pontuacio final: Média simples das notas aplicadas pelos avaliadores para cada uma das sete
caracleristicas, seguida da somatdria total das notas médias [0 a 70 pontos).

| Selechio: Serd automaticamente desclassificada a empresa cuja somatdria de notas médias ndo atinja &
| marca de 49 pontos e também aguelas que, Independentemente da pontuacio total, reglstrem no

i computa final das notas medias, 3 [trés) caracteristicas, dentre as sete, classficadas como

| Completamente Insatsfatario ou Pouco Satsfatario [0-3 pontos).

| Mo geral a testura, a gualidade e o sabor dos abmentos faram bastante satisfatdrios. As profissionzis que
| prepararam e sedviram of alimeéntos tiveram desemaenho muito sati_s{até-r]n.

A empresa no atendeu alguns requisitos que deveriarm ter sido avaliades durante a fase de amostra, coma
(@ preparagdo das mesas, a disposi¢io de alguns alimentos e principalmente a embalagem do lanche box.

SAo Paulo, 0% d mbro de 20149,







ANEXD V - FORMULARIO DE ANALISE DA AMOSTRA

Pregio Eletrinice SRP n.® 22/2019 - Processo Administrative n® 1284,/2019

RAZAD
SOCIAL STYL LINE FEIRAS EVENTOS E PROMOCOES LTDA
NOME
T STYIL LINE FE &
FANTA i1 IRAS CNPJ 049.247 422 /0001-30
REPRES,
o DATA DA
ELIZABETH COLUCI FEL:
I.Eﬁ.ll.ﬂl C DEGUST ACAD 06/11/2019
£ Alexandre Meitinho MATRICULA
NOME Cano de Medeiros Ou P 863
= ( 1 L] SH ——
ou FH. “H';.Iq- Assessor de imprenss E-HEHEI!- GECOM

MOTA |
: : i : JUSTIFICATIVA |
CARACTERISTICAS REFERENCIA | (D3 ; :
iy - : {1':.} {apenas para notas abaixo de 7) !
1) PARAMENTAGAQ E ASSEIO DA '
EQUIPE: “Apreisntar-se em
vestimentos apropriodss, Tparéncig .
| osseadn, ndio fozer uso de perfumes, Tapico 5.5 s representantas atenderam a
s cu.:n unhos oporodas & ﬂumJ demais 10 todas a5 caracteristicas previstas.
manter cobelo curte u preso &, no caso suh:ﬁ“m;du 2 T:::;::: :'E::'"F" '::dt::am
| de profissionals do sexo ou género L P o
| masculing, opresentarem-se
| borbeodos*, entreoutras, |
2| PREFARACAD PREVIA E QUALIDADE
D05 PRODUTOS UTILIZADOS: "5
olimentos deverio ser préeparados na i o
rozinkha da Contratada & s alimentos vieram ja
surhsidiarigmente no lacal da eventa, Topices 6.1 @ prelpa‘ral:h:ls. bl nllﬂ PR
etilizando-se mateérig-primg ¢ infumos | €6 do Anexa I SWTRIRT D RTRRREG NRR.INIMECON
e b sl 1) Ackiitiiona do Coren-5F, Entretanta, niio se
whilizacdo da mgun; produbas el Eesatana A4 ihe
semiclnborados considerados essenciois
oo grocesso’, entre oulras.
3] CUIDADCS MO ARMAZENAMENTO E
CONSERVACAD DE AKB: "0 rronsporte
gas motdrios-primos, InsUmMos & 05 alimentos estavam
produtos semieloborodas deverd ser Téoicos 6.2 devidamente acomodadas &
realizado em vercula {...) devidaments 6. o7 13.1;9 10 separados de acerdo com suas
higienizodo e adoptodo climaticamente | .'Iil'll!':'éﬂ i carscievisticas, O veiculo contava

| paro o ronsporte de géneros

| mlimenticlos ou gue astes estajam

| pepndicionados em recioiontes

| térmicos, hermeticamente fechadoe”,

cam #spaco adequado e
higienizade para transportes




enfre oulras

| 4) MONTAGEM DAS MESAS E

 APRESENTACAD DOS ALIMENTOS
DISPOSTOS OU SERVIDOS; "5

| afimentos deverdo estar

05 recipienies pos Quais o5

harmaniosamente disposiog gm TE'EEG;:' alimentos foram servides nac
trovessas bandejos efow rechauds; com E.lJeEJ o (7] apresentavam nenhum gsmers
especial otenpda oos molhos, parg que Aivisit especifico. Os malhos de sa.lada 3
L@ harmanizem com os demais e macarrdo ndo eram apetitosos,
agcompanhamentas do prate grincina),
sendio servides separodamenta”, entre

._l:'l.-ltrﬂ--
5_} TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E Em geral, as alimenlos & babidas
BEBIDAS: "4 empresa deverd gssequiar estavam na temparatura .'ndurqu.'.:da
o devide acondicisnaments dos Tépicos 6.2 @ s wa;“:f' f"trﬂa"'“ ::.::L
glimentos e bebidas, de forma o 614 do Anexa | 7 Fa::mi ;“]E rﬂ‘;f_“:m" F'n;im
preservar sua quufidm_:'e e integridade Ii | quente & o outro multe fria - o
fiskca, bam comg servi-ios em aur pode comprameter a Imagem
temperatury ooequada peira Consumn”, do conselho perante um evento
B) MOVIMENTACAD, EFICIENCIA E
POSTURA DOS GARCONS: "0s garyons
deverdn portar-5¢ @ movimentar-se . |
com eficiéncia, segurong e discrigho. Tﬁ'ﬂ::;i 1”du w | A mpr:iﬁz?:mm: Ziﬂt‘_’md al
Devero ser dodo ofengdo, igealmente, @
mawmentapdo e posturg durente 05

| servigas volontes.” .
7] EMBALAGEM DO LANCHE BOX:

"Apresentacdc de oo menas uma Ainda gue os alimentos fossem
unidode do kit conforme especificacies ppresentados e ac':'rd':l' ch w
(..}, na padric que serd disponibilizade | Tépicos am;ﬁ;gfmiﬁ;inina;

sempre aue salieitede palo Contratante. 5.31.1do 4 I0d apresentada uma sacols

O Lanche Box deverd conter O fm)
suco de coiwinba, 01 {vm) freta do
estogdo, 91 fum saaduiche embaladoe
erm papel celofane & 05 doce”, entre
oulras.

Anexed, 9.1 do

Anan I

plastica, passivel de "riscos de

vazaments ou perfuracies e
rasgos quande da distribuicie dos
kits™, o que & vedada pelo dital




Para cada uma das sete caracteristicas acima, o avallader aplicara, com base no servico prestado ac
longa da fase de degustagde, uma nota entre O (zero) e 10 (dez), sendo zero equivalente a um
quesito cujo atendimento tenha sido completamente insatisfatorio e dez, completamente
satisfatério. Compreender-se-4 a avaliagSo da seguinte forma;

Escalas: 0 (Completamante Insatisfatéric), 1-3 {Pouco satlsfatdria), 4-6 [Razoavel), 7-9 |Satisfataria)
& 10 {Completamente satisfatdrin):

Pontuacio final: Média simples das notas aplicadas pelos avaliadores para cada uma das sete
caracteristicas, seguida da somatdria total das notss médias (0 a 70 pontos),

Seleglo: Serd automaticamente desclassificada a empresa cuja somatoria de notas medias ndo
atimja 0 marca de 45 pontos e também aguelas gue, independentemente da pontuagio total,
registrem no cimputo final das notas médias, 3 (Lrés) caracteristicas, dentre as sete, classificadas
omo Completamente Insatisfatono ou Pouco Satisfatario (0-2 pontas).

540 Paulo, 7 de novernbro e 2019

aszinatura do avalador







